
LUNCH     BORREL     DINER



BRASSERIE DE MARKT HATTEM 
Brasserie De Markt biedt een wisselend 

assortiment in een sfeervol en prachtig 

historisch pand. Je kan bij ons dagelijks terecht 

vanaf 11.00 uur voor een fijne lunch of een 

heerlijk diner, maar ook om gezellig te borrelen 

met wat kleine gerechtjes.

�

Wij bieden je de gezelligheid van een brasserie, 

met een wisselend en divers assortiment en zijn 

tegelijkertijd een adres waar je graag terugkomt 

voor onze vertrouwde en herkenbare gerechten 

en dranken. 

Laagdrempelig, waar we voor elke gast een 

feestmaaltijd willen bereiden met het 

beste vlees, de fijnste vis of weloverwogen 

vegetarische gerechten; met gezonde 

vruchtensappen, uitgelezen wijnen, mooie 

bieren en kwalitatieve dranken.

Je bent welkom in De Keukenmarkt,  

De Wijnmarkt of De Bloemenmarkt!

Liefs, Team Brasserie de Markt

WIFI: Brasserie de Markt Gast  |  WW: welkombijdemarkt



BORRELKAART

SPAANS BROOD – met tapenade, pesto & aioli	 8,90

OSSENWORST – met Amsterdams zuur	 11,90

NACHO’S VAN DE MARKT – met rode ui, tomatensalsa, guacamole en crème fraîche, gegratineerd	 11,90

MINI KAASSOUFFLE’S – 8 st, met truffelmayo	 8,90

MINI VEGA LOEMPIA’S – 8 st, met chilisaus	 8,90

AMBACHTELIJKE BITTERBALLEN – 8 st, met Zwolse mosterd 	 9,90

MINI FRIKANDELLEN – 8 st, met mayonaise 	 8,90

BITTERGARNITUUR WARM GEMENGD – 16 st – diverse warme hapjes met sauzen	 13,90

BITTERGARNITUUR WARM GEMENGD – 32 st – diverse warme hapjes met sauzen 	 25,90

	

Cocktails

Bombay Gin &  
Double Dutch Tonic

Monkey 47 Gin & 
Double Dutch Tonic

Graham’s Blend Nr. 5 
met Double Dutch Tonic 
met limoen en mint

Graham’s Blend Nr. 12
met Cava & 
rood fruit

Aperol Spritz

Pornstar 
Martini



LUNCH

EIEREN EN KROKETTEN

TOSTI’S

KROKET – 1 ambachtelijke rundvlees kroket met brood & mosterd

KROKETTEN – 2 ambachtelijke rundvlees kroketten met brood & mosterd

OMELET – met zalm en spinazie	

OMELET – ‘Bonne Femme’, gebakken groenten, ui, spekjes & champignons	

8,90

12,90

13,90

12,90

CLASSIC – met ham en/of kaas

FRANS – ham en/of kaas met kaassaus gegratineerd

ITALIAANS – salami, mozzarella en tomaat

8,90

9,90

10,90

BROODJES
EEND – Gerookte eendenborst & kersenconfituur

CARPACCIO – Runderlende, rucola, Parmezaanse kaas & pompoenpitten

ZALM – Warmgerookte zalmbuikjes & mierikswortelcrème

GEGRILDE KIP – geserveerd met bacon, ei, sla, tomaat & chilimayonaise

VEGAN – gegrilde groentes, kikkererwten & hummus √

AVOCADO – gegrilde avocado, gebakken ei & limoenmayonaise √

13,90

13,50

13,90

12,90

12,90

12,90

DESEMBLOERBROOD - WIT OF BRUIN
Onze luxe belegde broodjes worden geserveerd op versgebakken desemvloerbrood. Stevig en voedzaam. Krokante 
korst, zachte binnenkant. Desembrood is wat steviger dan gistbrood. Door de lange rijstijd heeft het brood een 
bijzondere, volle smaak. Niet alleen voor het oog een verrijking op iedere tafel, maar ook vooral erg smakelijk.



SOEPEN
MEDITERRAANSE TOMATENSOEP – tomaten, paprika, bascilicum en een scheutje tabasco

LINZENSOEP – wortel, linzen en bleekselderij

VISSOEP – van schaaldieren afgeblust in cognac, rivierkreeft & truffelroom

9,50

9,50

9,90

MAALTIJDSALADES  GESERVEERD MET BROOD

WARME LUNCH

ZALM – warm gerookte zalmbuikjes & mierikswortelcrème

CAESAR – gebakken kip, ansjovis & Parmezaanse kaas

PASTA – koude pasta, pesto, zontomaat, Parmezaan & chimichurri

KIPSATÉ – gemarineerde kippendijen met satésaus, gegrilde ananas en verse frites

BIEFSTUK – met brood in eigen jus

LINTPASTA – met kip, pesto en Parmezaan

18,90

17,90

17,90

19,90

29,50

18,90

Kopje vissoep, broodje zalm, broodje eendenborst & broodje hummus
12 UURTJE DE MARKT 14,90



VLEES
STEAK FRITES – Met kropsla en eigen jus
RUNDERSUKADE – Met kerrie-aardappelpuree
VARKENSHAAS – Van de grill, gevuld met brie
TRUFFELBURGER – Black Angus Burger met rucola, Parmezaanse kaas en truffelsaus

23,90
22,50
22,90
18,90

VEGA
RISOTTO – Pinot Grigio, Tartufo Nero & asperges √
LINTPASTA À LA MINUTE – Met groenten van het seizoen & wittewijnsaus √

20,90
18,90

VIS
ROODBAARSFILET – Gegaard in de oven, gegrilde ananas & saus van tomaten met pesto
ZALMFILET – Op de huid gebakken, groente van het seizoen & hollandaisesaus

22,90
23,90

HOOFDGERECHTEN

VOORGERECHTEN
RUND – Carpaccio van runderlende, rucola, Parmezaan schilfers & pijnboompitjes
EEND – Salade met gerookte eendenborst & kersenconfituur 
ZALM – Salade met warm gerookte zalmbuikjes & mierikswortelcrème
VEGA – Gegrilde asperges, gekonfijte tomaat & Franse dressing √
CHAMPIGNONS – Grotchampignons in romige saus met groene kruiden & mozzarella √
GAMBA’S – 6 in knoflook gewokte gamba’s, geserveerd met risotto

13,90
13,90
13,90
12,90
12,90
14,50

DINER

Onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites of gebakken aardappelen

GEVOGELTE
EEND – Gebakken eendenborstfilet, met girolles, bospeen & portsaus	
KIP PANNETJE – Kippendijen en verse groenten
KIPSATÉ – Gemarineerde kippendijen met satésaus en gegrilde ananas

24,90
21,90
19,90

BROOD
BARRA GALLEGA DE LUXE – Spaans brood met tapenade, pesto en aioli 8,90



EXTRA BIJ UW HOOFDGERECHT VOOR 2 PERSONEN
Krokante frites & truffelmayonaise 	
Asperges van de grill & hollandaisesaus 
Groenten van het seizoen 
Salade van de Markt met tomaat & komkommer

4,50
7,90
7,90
4,90

NAGERECHTEN
DESSERTS GEBAK
CRÈME BRÛLÉE – met gekarameliseerde bruine suiker 
FLENSJES – met sinaasappelsaus en vanille-ijs
CHOCOLADE TRUFFON – met een bodem van cake 
FRUIT VAN DE MARKT – met sabayon 
AARDBEIEN ROMANOFF 
VANILLE IJS – met advocaat en slagroom
KINDERIJSJE – vanille-ijs, aardbeiensaus en slagroom

APPELTAART
GEBAK VAN DE WEEK
GROTE TOEF SLAGROOM 

9,50
9,90
9,90
8,90
9,50
8,00
5,90

4,50
v.a. 4,95

0,90

KIDSMENU   GESERVEERD MET FRITES EN APPELMOES
KIPNUGGETS
KROKET
FRIKANDEL

9,90
9,90
9,90

BIJGERECHTEN



DRANKEN
KOFFIE

KOFFIE SPECIAAL

Latte Hazelnoot
Latte Caramel
Latte Chocolade
Latte Macchiato
Espresso Macchiato
Koffie
Espresso 
Dubbele Espresso 
Koffie Verkeerd 
Cappuccino 
De Cappucino
Decafé
Flat White
+Havermelk
+Amandelmelk

Irish Coffee – 
Jameson
French Coffee – 
Grand Marnier
Spanish Coffee – 
Licor 43

THEE
Thee  
Munt Thee
Gember Thee
Chai Latte

FRISDRANKEN

TONIC DOUBLE DUTCH

TAFELWATERVerse Jus d’Orange
Tomatensap 
Appelsap
Appel-vlierbessen sap 
(biologisch)

Pepsi
Pepsi Max
Sisi
7-Up 
Lipton Ice Tea
Lipton Ice Tea Green
Sourcy Rood
Sourcy Blauw
Royal Club Bitter Lemon 
Royal Club Cassis
Rivella 
Royal Club Ginger Ale
Royal Club Ginger Beer
Dubbelfrisss

Indian Tonic Water

Sourcy Rood 75cl
Sourcy Blauw 75cl

VRUCHTENSAPPEN

ZUIVEL
Melk 
Karnemelk 
Chocomel 
Fristi 

Warme chocomel 

Warme chocomel 
mét slagroom

Warme chocomel 
mét rum & slagroom

PILSNER URQUELL Pilsner Urquell betekent letterlijk: “de oerbron van pilsner”. Het bier wordt sinds 1842 

gebrouwen in de Tsjechische stad Pilsen. Het biertype van ondergistend bier vindt hier 

dus zijn oorsprong. Inmiddels wordt dit Pilsner gewaardeerd door bierdrinkers uit de hele wereld.

Pilsner Urquell 30cl – 4,4% Pilsner Urquell 50cl – 4,4%



TRIPEL
Tripel Karmeliet
Westmalle Tripel

SOUR - RED ALE
Rodenbach Classic

FRUITBIER
Liefmans Fruitesse
Liefmans Fruitesse 0,0 
Grolsch Radler Citroen 0,0 

PSV
Graham’s - The Tawny Port
Graham’s - Six Grapes Reserve Ruby Port
Sherry - Valdespino Fino 
Sherry - Valdespino Medium Dry 
Martini bianco  |  rosso	
Campari

BINNENLANDS GEDISTILLEERD
Advocaat met slagroom
Jonge  |  Oude jenever  |  Korenwijn
Vieux  |  Bessenjenever  |  Berenburger
Citroen Brandewijn

BUITENLANDS GEDISTILLEERD
Whisky blends
Whisky malts
Cognac’s (vsop)
Rum
Vodka
Kruidenbitter
Gin

BUITENLANDSE LIKEUREN
Diverse likeuren

BIER VAN DE TAP
Grolsch Pilsner 	

Grolsch Puur Weizen  

Pilsner Urquell 

PILS 0.0
Grolsch Pilsner

WEIZEN
Weihenstephaner Hefe Weissbier
Grolsch Weizen 0,0

WITBIER
La Trappe witte trappist

I.P.A.
Vesting Session IPA
Uit Hanzestad Elburg

ALE
DAVO Surf Ale 
Uit Hanzestad Deventer

BLOND
La Trappe Blond 
La Chouffe
Duvel

DUBBEL DONKER
Grimbergen Dubbel 
La Trappe Nillis 0,0
La Trappe Quadrupel

5,0%
5,0%
5,5%
5,5%
4,4%
4,4%

0,0%

5,4%
0,0%

5,5%

3,5%

6,4%

6,5%
8,0%
8,5%

6,5%
0,0%
0,0%

25cl
50cl
30cl
50cl
30cl
50cl

8,0%
9,0%

5,2%

3,8%
0,0%
0,0%



WIJNKAART

MOUSSEREND	
Cava Clos Amador –  
Brut Reserva Delicat 20cl.	 	
Xarello, Macabeo, Parellada
Spanje – Penedès
Elegant, Fris, Fruitig

Salentein Sparkling –  
Brut Cuvée Exceptionnelle	 	  
Pinot Noir, Chardonnay
Argentinië – Mendoza
Lichtroze, Citrus, Toast, Sappig

WITTE WIJNEN
Santa Rita Estates – Heroes Reserva	
Chardonnay
Chili – Central Valley
Elegant, Honing, Perzik, Vanille 

Bodegas Ramón Bilbao – Enaria	
Verdejo
Spanje – Rueda
Stuivend, Gedroogd Fruit, Venkel 

Laurent Miquel Père et Fils	
Sauvignon Blanc
Frankrijk – Pays d’Oc
Fris, Fruitig, Citrus, Zuiver 

Farina – Pinot Grigio del Veneto	
Pinot Grigio
Italië – Venezie
Fruitig, Peer, Zacht, Bloemig 

Terra d’ Alter – Verdelho	 	
Verdelho
Portugal – Alentejano
Verfrissend, Vol, Fruitig 

	
Laurent Miquel Lieu-dit Vérité 		
Viognier (vegan)
Frankrijk – Pays d’Oc
Goudgeel, Abrikoos, Bloemig 

Bodegas Salentein – Numina	 	
Chardonnay
Argentinië – Mendoza
Goudgeel, Ananas, Hout 

ROSÉ
Laurent Miquel Vendanges 	  
Nocturnes Classic
Syrah, Cinsault
Frankrijk – Pays d’Oc
Fris, Licht, Fruitig 

Terra d’Alter Expressão Rosé	
Alfrocheiro, Aragonez, Touriga
Portugal – Alentejano
Bloemig, Fruitig, Licht Kruidig 

Tip bij onze desserts:
Valdespino Pedro Ximenez “El Candado”
Pedro Ximenez
Spanje – Jerez
Geconcentreerd, Zacht, Zoet

Valdespino Moscatel “Promesa” 	
Moscatel
Spanje – Jerez
Mahonie, Honing, Fris, Zoet



RODE WIJNEN	
Terra d’Alter Expressão Tinto 	
Aragonês, Trincadeira
Portugal – Alentejano
Rood fruit, Pruimen, Kruidig 

Bodegas Ramón Bilbao – Monte Lano	
Tempranillo 
Spanje – Rioja
Donker fruit, Structuur, Hout 

Laurent Miquel Père et Fils	
Merlot
Frankrijk – Pays d’Oc
Bosbessen, Rijp, Vol 

Farina Bardolino	
Corvina, Rondinella
Italië – Bardolino
Helderrood, Licht, Rozen 

Weingut Ellermann-Spiegel 		
Dornfelder 
Duitsland – Pfalz
Kersenconfituur, Rond, Zacht 

Bodegas Ramón Bilbao – Rioja Reserva 		
Tempranillo, Mazuelo, Graciano (vegan)
Spanje – Rioja
Complex, Fruitig, Intens, Rijk 

Bodegas Salentein – Numina		
Cabernet Franc
Argentinië – Mendoza
Zwart fruit, Kruidig, Rijk 

PORT & SHERRY		
Graham’s Port The Tawny	
Touriga Francesa, Touriga Nacional 	
Portugal – Porto
Oranjegoud, Elegant, Hout gelagerd

Graham’s Six Grapes 	  
Reserve Ruby Port 	
Touriga Franca, Touriga Nacional
Portugal – Porto
Donkerrobijn, Intens, Rijk, Rijp

Graham’s blend nr.5	
met Double Dutch Tonic, witte port nr.5,  
limoen en mint

Graham’s blend nr. 12	
met Cava, witte port nr.12,  
rood fruit



Brasserie de Markt  •   Kerkstraat 2,  Hattem  •  T  038 -  444 01 79  •   www.demarkthattem.nl


